
Offener Mittagstisch vom 28. Juli bis 01. August 2025

BB Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Grießsuppe Erbsensuppe Tomatensuppe Käsesuppe (2,3,7) Champignonsuppe

Königsberger Kloppse Hähnchenschenkel Fleischkäse (2,3,7) Schweinehalsbraten Pangasiusragout Zusatzstoffe: 

Menü 1 (2,4) in Kräutersoße (8) mit Bratensoße (8), mit Zwiebelsoße (8) mit Waldpilzsoße (8) in Rieslingsoße (8) 1. Farbstoff

mit Erbsen Pommes Frittes Kartoffelbrei Rotkohl (8) mit Spinat 2. Konservierungsstoffe

und Gelbem Reis und Möhrensalat und Blattsalaten und Hörnchen-Nudeln Salzkartoffeln 3.Antioxidationsmttel

Apfelküchli mit Grießschnitte Spirale-Nudeln Kaiserschmarren Reibekuchen mit 4. Geschmacksverstärker

Menü 2 Birnenkompott (1) mit Früchtemark Champignonsoße (8) mit Waldpilzsoße (8) Apfelmark 5. Geschwefelt

und Vanillesoße und Blattsalaten Apfel-Himbeermus 6. Gewachst

7. Phosphat 

Dessert Tagesdessert Mandelpudding mit Kuchen Obstsalat Mirabellenkompott(8) (Würstwaren/Käse)

Erdbeersoße (1) mit Vanillesoße (1) 8. Alkohol

Gerne bieten wir Ihnen von Montag bis Freitag von 12:15 Uhr bis 13:00 einen offenen Mittagstisch inklusive Mineralwasser in unserem Plaudereckle an.

Anmeldung erbitten wir zwei Tage vorab zwischen 12:15 Uhr bis 15:00 Uhr telefonisch unter 07703 9395 248

oder per Mail an: kueche.laurentius@caritas-hochrhein.de

Änderungen vorbehalten  Kosten: € 10,00

Wir wünschen guten Appetit!


