
Offener Mittagstisch vom 08. bis 12. Juni 2026

EE Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Kartoffelsuppe Brotsuppe Linsensuppe Möhrensuppe Spargelsuppe

Fleischküchli (2,4) Rinderleberle Hähnchenstreifen Eierpfannenkuchen Fischstäbchen Zusatzstoffe: 

Menü 1 mit Bratensoße (8),  Sauer  (8) mit mit Weißweinsoße (8), mit Apfel-Zimtkompott Sauce Remoulade 1. Farbstoff

Pommes Frittes und Bratkartoffeln und Reis und Spinat und 2. Konservierungsstoffe

Weißkrautsalat Bohnensalat Grünem Salat Salzkartoffeln 3.Antioxidationsmttel

Quarkschnitte mit Milchreis-Souffle` Schleifchen-Nudeln mit Eierknöpfle Apfelstrudel mit 4. Geschmacksverstärker

Menü 2 Ananaskompott (1) mit Rosinen Champignonsoße (8), Bratensoße (8) Pfirsich-Erdbeer- 5. Geschwefelt

und Zitronenzucker und Reibekäse (1,2) Speckwürfeln (7) kompott (1) und 6. Gewachst

Bananensoße (1) und Grüner Salat und Sauerkraut Bananensoße (1) 7. Phosphat 

Dessert Erdbeerjoghurt Rote Grütze (8) Kuchen Obstsalat Früchtequark (Würstwaren/Käse)

mit Vanillesoße (1) 8. Alkohol

Gerne bieten wir Ihnen von Montag bis Freitag von 11:30 Uhr bis 13:00 einen offenen Mittagstisch inklusive Mineralwasser in unserem Plaudereckle an.

Anmeldung erbitten wir zwei Tage vorab zwischen 12:15 Uhr bis 15:00 Uhr telefonisch unter 07703 9395 248

oder per Mail an: kueche.laurentius@laurentius-bonndorf.de

Änderungen vorbehalten  Kosten: € 10,00

Wir wünschen guten Appetit!


